ESTADO DE MATO GROSSO
SECRETARIA DE ESTADO DE CIENCIA E TECNOLOGIA
UNIVERSIDADE DO ESTADO DE MATO GROSSO
COMISSAQO PERMANENTE DE LICITAGAO
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1 - ORGAO: UNEMAT (CAMPUS UNIVERSITARIO DE PONTES E LACERDA) gfk
2. TERMO DE REFERENCIA N: 020/2020.
3 — UNIDADE ORCAMENTARIA: 26201

4 — CATEGORIA DE INVESTIMENTO: Concessio de exploragdo e uso

5 — Area/Setor/Departamento de interesse:
Campus Universitario de Pontes e Lacerda da Universidade do Estado de Mato Grosso.

5 — Dotagdo Orcamentaria: 26201
Fonte: 100

Natureza da Despesa: 33903900
Projeto Atividade: 07002532

7 — Objeto do Termo de Referéncia:
Concessdo de exploragio e uso da Lanchonete e Restauraite Tipo Prato Feito, no Campus Universitario
de Pontes e Lacerda.

3. BESCRICAO DO OBJETO :Concessio de exploragio e uso de rea de aproximadamente 126.67 m? (cento e
vinte e seis e sessenta e sete metros quadrados), para fins de exploragio de servigos de Lanchonete e Restaurante
Tipo Prato Feito, no Campus Universitario de Pontes e Lacerda.

Sera vencedor da licitagdo aquele que der a maior oferta.

9 — Justificativa:

e Tendo em vista que o Campus Universitario de Pontes e Lacerda se localiza ha aproximadamente 15 km da
sede do municipio é indiscutivel a necessidade em disponibilizar estes servi¢os uma vez que a comunidade
académica precisa utilizar dos servigos de Lanchonete e Restaurante.

e Vale dizer que grande parte da comunidade académica, devido & dupla jornada de trabalho, e, visando a
economia no transporte e também o tempo gasto na viagem utilizard o servigo de alimentagdo no proprio
Campus.

e H4 ainda a demanda das aulas dos sédbados e cursos de finais de semana que necessitam do oferecimento
destes servigos junto ao Campus.’

¢ No ano de 2006, procedemos a reforma e ampliagdo de um espago reservado a funcionamento de uma cantina|

universitaria, onde os académicos e corpo administrativo possam utilizar o local para realizar suas refeigdes.
Salientamos que o Campus Universitario estd localizado a 15 KM do perimetro urbano e que temos alunos ¢

servidores que precisam permanecer nas dependéncias do campus por dois periodos consecutivos. Diante disto

solicitamos, a abertura de Licitagdo para exploragio da Cantina ¢ Restaurante Universitario do Campus de Pontes

¢ Lacerda.
»

10 — Resultados esperados:

o Atendimento 4 comunidade académica no que diz respeito 4 alimentag@o com qualidade e obediéncia ao valor
nutricional.

"UNEMAT — Campus Universitario de Pontes e Lacerda - MT 1
Rodovia BR 174, Km 277; Caixa Postal 181. CEP 78250-000
Tel/PABX: (65) 3266-8100
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11. DATA ESTIMADA PARA INiCIO DOS TRABALHOS E PERIODICIDADE DO CONTRATO:

O prazo para inicio das atividades sera de 30 (trinta) dias corridos, contados a partir da assinatﬁrax '
do contrato. S
A periodicidade do contratado ser4 de um (01) ano a contar da data de assinatura do Contrato, -
podendo ser prorrogado conforme determina a Lei 8.666/93, ap6s parecer da Comissdo responsavel pela
fiscalizacdo do contrato, composta por representantes da comunidade académica (Técnicos, Docentes e
Discentes).

12 —- LOCAL DE ENTREGA/REALIZACAO/CONCESSAO: Universidade do Estado de Mato Grosso no
Campus de Pontes e Lacerda localizado na Rod Br 174 Km 209, Zona Rural — Pontes e Lacerda —
Telefones: (65) 3266 — 2313 /3266 — 3015

13 —Das Condicdes de Retorno e Custo Estimado:

O retorno estimado ¢ de no minimo R$ 400,00 (quatrocentos reais) mensais, correspondendo ao valor anual de
R$ 4.800,00 (quatro mil e oitocentos reais), reajustavel conforme INPC. Sendo pagos somente 10 meses
durante o ano ficando isento os meses de janeiro e fevereire.

14 - RESPONSABILIDADE DAS PARTES

14.1 — Das Obrigacées da Contratada:
e Hordrio de atendimento: Segunda a Sexta-feira — 7h as 22H
Ficando a critério da Coordenagdo do Campus o atendimento aos sidbados e domingo quando houver ’
realizacio de eventos.
e Informativo de pregos seja através de cardapio ou quadro demonstratlvo
e  Cardépio bésico, incluindo lanches, salgados, bebidas naturais e/ou refrigerantes;
e Existéncia de um fiscal (servidor do Campus) para fiscalizagdo mensal sobre a higiene, qualidade dos
produtos e bom atendimento;
Proibido a venda de bebidas alcodlicas;
Proibido a sub-locagéo ou transferéncia de concesséo de uso;
Placas indicativas de que os servigos prestados sfo terceirizados;
Atendimento a legislac#o trabalhista.
Quadro informativo de que os servigos prestados sdo terceirizados;
Atendimento a legislagfo trabalhista;
Vistoria técnica por parte da empresa, no prazo de até uma (1) semana antes da licitacio para verificar
instalagGes e apresentar mapa ou croqui dos equipamentos a serem utilizados;
e Dispor-se a toda e qualquer fiscalizacio da UNEMAT, no tocante a concessiio, assim como ag
cumprimento das obrigac¢Ges previstas na licitagao e no Contrato;
e Executar o fornecimento dentro dos padrdes estabelecidos pela UNEMAT, de acordo com a especificagio
do Edital, responsabilizando-se por eventuais prejuizos decorrentes do descumprimento de condigéo
estabelecida;
e DProver todos os meios necessarios a garantia da plena operacionalidade do fornecimento, inclusive
considerados os casos de greve ou paralisacéo de qualquer natureza; : r
e A falta de quaisquer dos servigos cujo fornecimento incumbe ao detentor da concessdo, néo podera se
alegada como motivo de forga maior para o atraso, ma execugéo ou inexecugdo dos servigos objeto desta
licitagdio e do contrato e nfo a eximira das penalidades a que esta sujeita pelo ndo cumprimento dos prazos
e demais condi¢bes estabelecidas;
» Respeitar ¢ fazer cumprir a legislacio de seguranga e safide no trabalho, previstas nas normas
regulamentadoras pertinentes;
e Comunicar imediatamente 4 UNEMAT qualquer alteragdo ou ocorridos que julgéveis necessarios para
recebimento de correspondéncia;
* Fiscalizar o perfeito cumprimento do fornecimento a que se obrigou, cabendo-lhe, integralmente, os 6nus
decorrentes. Tal fiscalizacéio dar-se-4 independentemente da que seré exercida pela UNEMAT;
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* Indenizar terceiros e/ou ao Orgio/Entidade, mesmo em caso de auséncia ou omissdo de fiscalizagdo de sual
parte, por quaisquer danos ou prejuizos causados, devendo a contratada adotar todas as medidas
preventivas, com fiel observincia as exigéncias das autoridades competentes e as disposigdes legais]
vigentes; .

e Fornecer os produtos/servigos, conforme estipulado neste Edital e de acordo com a proposta apresentaday

14.2. Das Obrigacdes da Contratante:

* Nomeagdo de uma comissdo para fiscalizar a execugéio do contrato (Técnicos, Docentes e Discentes) para
fiscalizagdo mensal da qualidade dos servigos prestados, bem como da qualidade do atendimento;

* Proporcionar todas as facilidades indispensaveis & boa execuglio das obrigagdes contratuais, inclusiy
permitindo o acesso de empregados, prepostos ou representantes da Contratada s dependéncias do Orga
ou Entidade;

¢ Convocar a concessiondria para assinatura do contrato nos termos da legislagio pertinente e alteracdes
posteriores, sob pena de ilegalidade dos atos.

15 — Beneficios:

¢ Instalagdes com 126,67 m? localizado na Rod.BR 174, km 209, Zona rural no Municipio de Pontes e
Lacerda - MT

* Vistoria técnica por parte da empresa, no prazo de uma (1) semana antes da licitagio para verificar
instalaces e apresentar mapa ou croqui dos equipamentos a serem utilizados;

e Energia e agua inclusa no valor do aluguel;

* Comunidade académica com um nimero aproximado de 540 (quinhentas e quarenta) pessoas/dia para
atendimento;

Pontes e Lacerda, 17 de junho de 2020.

Portaria n® 3020/2019




ANEXO 1

TABELA DE REFERENCIA DE PRECOS
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ITENS

SUGESTAO DE ALIMENTOS

PESO PRECO
MINIMO | UNITARIO (RS)

SALGADINHOS
01 Pastéis com recheios variados 100 gr.
02 Quibe 100 gr.
03 Empanado 100 gr.
04 Pio Italiano 100 gr.
05 Risdlis 100 gr.
06 Esfiha 100 gr.
07 Coxinha 100 gr.
08 Risélis de frango 100 gr.
09 Esfirra 100 gr.
10 Empada com recheios variados 100 gr.
11 Fatia de pizza — qualquer recheio Y4 tam.

peq.

12 Fatia de torta salgada de sabores variados 150 gr.
13 Pao de Queijo 100 gr.
14 Outros salgadinhos 100 gr.

DOCES
15 Fatia de tortas sabores variados 150 gr.
16 Fatia de bolos sabores variados 150 gr.
17 Fatia de pudins sabores variados 150 gr.
18 Copo de musses sabores variados 150 gr.
19 Copo salada de frutas 130 gr.
20 Outras variedades de doces 150 gr.

SANDUICHES
21 Sanduiches sabores diversos*
22 Sanduiches naturais sabores diversos

BEBIDAS
23 Refrigerante em lata 350ml
24 Refrigerante em garrafa 290ml
25 Refrigerante 600ml
26 Refrigerante 1 litro
27 Refrigerante 2 litros
28 Agua mineral com gis 500 ml
29 Agua mineral sem gas 500 ml
30 Suco naturais sabores variados 300ml
31 Sorvete 300ml

REFEICAO - ALMOCO TIPO PRA’I:O FEITO

Diariamente deverdo ser servidos no minimo, os seguintes itens:

a) 02 tipos de carnes Valor Méximo

b) Arroz simples RS 7,00

c) Feijdo

d) Legumes cozidos ou refogados
e) Saladas cruas variadas

f) Demais varia¢des




OBS.: 01 - (*) Os sanduiches deverdo ser bem preparados, com pdo de hamburguer, francés ou de forma,
tamanho normal.

02 — O cardépio do dia ndo podera ser repetido por duas vezes consecutivas, e devera ter no minimo
cinco variedades de alimentos.

03 — O cardapio diario devera observar o valor nutricional e estar fixado em lugar visivel antes do
cliente fazer o pedido. '
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ANEXO II p

RELACAO DE EQUIPAMENTOS, MOBILIARIOS, MATERIAIS E UTENSILIOS A SEREM
INSTALADOS E NECESSARIOS AO FUNCIONAMENTO DA LANCHONETE/RESTAURANTE, OS
QUAIS SERAO FORNECIDOS E INSTALADOS PELA CONTRATADA.

I- Um extrator de sucos

2- Um liquidificador

3- Um forno microondas

4- Um balcéo para frios horizontal

5- Um balcéo para caixa

6- Um expositor vertical para bebidas
7- Um ou dois freezers horizontais

8- Uma estufa para salgados

9- Um balc@o para pia

10- Uma chapa grande para lanche

11- Lixeiras para reciclados e orginicos
12- Mesas com quatro cadeiras

13- Cozinha completa para o preparo de refeices



